MENU SEMAINE N°13 : du 25 au 29 mars 2024

SALADE / QUICHE / FEUILLETE

HORS D’CEUVRE VARIE

o
S ESCALOPE VIENNOISE / FILET DE POISSON SAUCE PALETTE A LA DIABLE
g VIN BLANC PUREE
z PETIT POIS & CAROTTE/ POELEE DE LEGUMES
= FROMAGE / YAOURT [} @& @&
FROMAGE / YAOURT / FRUIT P @ @ FRUIT
SALADE / CHARCUTERIE / CONCOMBRE A LA CREME HORS D’CEUVRE VARIE
0 / TABOULE
< OMELETTE AUX CHAMPIGNONS
5 CHILI VEGETARIEN CHOU-FLEUR SAUCE BECHAMEL
<
= FROMAGE / YAOURT / FROMAGE / YAOURT
FRUIT e @ @ FRUT 3 @ @
b SALADE COMPOSEE / RADIS / WRAP / SALADE DE HORS D’CEUVRE VARIE
< LENTILLES
S PAVE DE SAUMON BEURRE BLANC
g HACHIS PARMENTIER / CEUFS DURS BECHAMEL JULIENNE DE LEGUMES
S EPINARD A LA CREME
2 FROMAGE / YAOURT / FRUIT [ & &
FROMAGE / YAOURT / FRUIT Eﬁ X
SALADE / CHOU ROUGE / CAROTTE RAPEE / HORS D’CEUVRE VARIE
MACEDOINE MAYONNAISE
o PIZZA
< SAUTE DE DINDE TANDOORI/TOMATE FARCIE 2@
5 VEGETARIENNE FROMAGE / YAOURT / FRUIT i j
@ BLE / GRATIN DE COURGETTES
FROMAGE / YAOURT/ FRUIT & @&
- SALADE / SALADE DE PATES / POMELOS / HORS D’CEUVRE VARIE
g BETTERAVE ROUGE & MAIS
N HOT DOG
o POISSON PANE CITRON / LAPIN AUX PRUNEAUX FRITES
8 POMME DE TERRE PERSILLEE / POIREAUX
& m FROMAGE / YAOURT /
> 4
FROMAGE / YAOURT / FRUIT FRUIT BEK-
S8 '

Vu le service infirmier,

Isabelle Guicheteau
Gestionnaire-compta




