MENU SEMAINE N°20 : du 13 au 17 mai 2024

SALADE / QUICHE LORRAINE / FEUILLETE AU

HORS D’CEUVRE VARIE

. FROMAGE
<] HOCKI SAUCE HOMARDINE
- MOULES SAUCE MARINIERE / EMINCE DE VOLAILLE PUREE DE POMME DE TERRE CAROTTE
g MOUTARDE A L’ANCIENNE / CHOUX DE BRUXELLES /
3 POMMES DE TERRE PERSILLEES FROMAGE / YAOURT [l @ @&
FRUIT
FROMAGE / YAOURT / FRUIT P @ @&
SALADE / TOMATE / CHOUX PANACHES / SALADE DE HORS D’CEUVRE VARIE
" RIZ / MAQUEREAUX / CAROTTE RAPEE
<3 CROISSANT AU JAMBON
= TOMATE FARCIES VEGE / CHIPOLATAS
= CHOUX ROUGE BRAISEE / PIPE RIGATE FROMAGE / YAOURT
< FRUT iy @ @&
FROMAGE / YAOURT /
FRUIT ee
o SALADE / TOMATE / BETTERAVE RAPEE / HORS D’CEUVRE VARIE
g PAMPLEMOUSE / WRAPS
el OMELETTE AU MUNSTER
2 FLAMMENKUCHE / SALADE COMPOSEE FRITES
mee
2 FROMAGE / YAOURT / FRUIT / X FROMAGE / YAOURT / FRUIT
COMPOTE
SALADE / TOMATE / POIS CHICHE /POISSON SALADE COMPOSEE

n MAYONNAISE / CONCOMBRE BULGARE / CAROTTE
) RAPEE PAVE AU FROMAGE
g BROCOLIS
= CASSOULET / CUISSE DE CANETTE / COCO FRAIS ,
= 48] FROMAGE / YAOURT / FRUIT il & @

FROMAGE / YAOURT/ FRUIT & &

SALADE / TOMATE / CEUFS DURS MAYONNAISE / SALADE COMPOSEE

@ RADIS / SALADE DE POMMES DE TERRE AUX _
N LARDONS / CAROTTE RAPEE FILET DE DINDE ROTI AU THYM
= PETIT POIS CAROTTES A LA CREME
o FILET DE POISSON BASQUAISE / JAMBON GRILL
g GRATIN DE LEGUMES / BOULGOUR FROMAGE / YAOURT /
s ' FRUIT e

FROMAGE / YAOURT / FRUIT :

2 e e

. / 41 \‘L\\n Proviseur \
Nicolas QIranaRRARG | U




