MENU SEMAINE N°24 : du 10 juin au 14 juin 2024

SALADE / ENTREE CHAUDE

HORS D'GEUVRE VARIE

O
o
.
= PAVE DE SAUMON SAUCE CIBOULETTE / TRIPES GRATIN DE PATE AU JAMBON
a CHAMPIGNONS PERSILLES / RIZ THAI
= :
3 FROMAGE / YAOURT Il @ @
FROMAGE / YAOURT / FRUIT P @& @& FRUIT
SALADE / TOMATE / RADIS BEURRE / CONCOMBRE & HORS D’CEUVRE VARIE
9 FETA / CAROTTE RAPE
3 SAUTE DE VOLAILLE
= HACHIS PARMENTIER / QUENELLE DE BROCHET POELEE DE LEGUMES
% CAROTTE A LA CREME
- FROMAGE / YAOURT
FROMAGE / YAOURT / FRUIT JIi] & @& FRUT poe & @
SALADE COMPOSEE / CHARCUTERIE / SALADE DE HORS D’CEUVRE VARIE
9 PERLES / CHOU FLEUR
) WRAPS AU THON
5 PAPILLOTTES DE POISSON CRUDITEE
g POMMES DE TERRE PERSILLEES / FENOUIL BRAISE
& FROMAGE / YAOURT / FRUIT
s FROMAGE / YAOURT / FRUIT / 7 & @& ;
COMPOTE a8 i ee
SALADE / TOMATE /MACEDOINE /CAROTTE / SALADE COMPOSEE
- COURGETTE RAPEE / CEUFS MAYONNAISE
g CREPES FARCIES
g TAJINE / BOULETTES THAI POMME NOISETTE
=] SEMOULE / TOMATE PROVENCALE . ,
= 4t FROMAGE / YAOURT / FRUIT i & @&
FROMAGE / YAOURT/ FRUIT & @&
° SALADE / TOMATE MOZARELLA / TERRINE DE SALADE COMPOSEE
L POISSON / CAROTTE / CELERI REMOULADE
= FISH & CHIPS
@ RISOTTO VEGETARIEN LEGUMES
= 4B
o FROMAGE / YAOURT / FRUIT - FROMAGE / YAOURT/ .
Y FRUIT/ PATISSERIE 1] & @&

Vu le service infirmier,

Isabelle Guicheteau \
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